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יק ומדו ן  ו נכ טעים, 

לחמים 
מגש לחמים : דגנים | שיפון | מחמצת | ביגלה ירושלמי

באגטים | מטבלים | חמאה 

מבחר גבינות קשות
גבינה צהובה | פטה בקר | מונצג'ו | ברי פקאן | קשקבל | עזים 

קוראסון סלמון 
ביצה  שמנת,  גבינת  בתוספת  מוגש  בריוש  בניחוח  צרפתי  סלומון  קוראסון 

מושלמת, רוטב הולנד׳ז קלאסי וסלט עלים קטן.

עמדה ישראלית
שקשוקה אדומה ירוקה מוגשת אישית במחבת לוהטת.

◆ תבשיל עגבניות עשיר בבישול איטי, תבלינים וביצים טריות.
◆ תבשיל ירוקים הכולל מנגולד, כרישה, תרד ניוזילנדי, פטה יוונית וביצים טריות.

אומלטים בהכנה לפי בקשת האורח 
ביצי משק טריות | בצל אדום קצוץ | פטריות טריות | בצל ירוק

פטרוזיליה קצוצה | גבינה צהובה | עגבניות קצוצות | מוצרלה מגורדת

◆ שוק של פטריות ירוקים וגבינת עזים

◆ קפרזה איטלקית, עגבניות מוצרלה ובזיליקום

◆ עלים ירוקים ופריכים בויניגרט הדרים קלאסי 

◆ ירקות שדה קצוצים

◆ כפרי חמוציות ופיצוחים

◆ קינואה ציבעונית ופיצוחים

◆ סלקים בויניגרט רימונים

◆ חצילים וצי'זיקי יווני

מבחר סלטים טריים

ת ו ד מ ע  5 ר  ו ח ב ל ש  י



דגים על האש סטייל אסדו/"פלנצ'ה"
*בתוספת תשלום

מבחר דגים טריים - סלמון / בורי / דניס / ברמונדי / מוסר ים 
שלמות, בטטות  גריל,  ירקות  שבורים,  אדמה  תפוחי  לצד 
סלסה עגבניות, סלסה מלפפונים, צ‘ימיצ‘ורי עשבים קלאסי, איולי שום

מבחר דגים נאים 
◆ סלומון סטייל קרפצ׳יו: שמן זית, עלים ירוקים, סירופ לימונים ומיקרו 

בזיליקום על ברוסקטות בתבלינים.

◆ סביצ‘ה דג ים לבן בתיבול קיץ ועשבים ירוקים, שמן זית, לימון טרי 
ומלח ים אטלנטי על פני פורי 

ציר טריקי  טטאקי טונה אדומה צרובה, קינואה שחורה, אדממה,   ◆
עדין ושומשום קלוי 

יק ומדו ן  ו נכ טעים, 



סושי סטיישן
*בתוספת תשלום

מבחר קומבינציות של רולים בחיתוך פרונטלי, אינסייד אאוט, פוטומאקי, לצד 
מבחר רטבים וירקות מוחמצים יפנים סטייל קימיצ׳י.

סלמון שטרודל סטייל 
ותבלינים,  עגבניות  ואגוזים,  תרד  בטפנד  ממולא  פריך  בבצק  עטוף  סלמון 

בחיתוך פרונטלי לצד רטבים 

איטליה בקטנה טאבון סטייל 
מבחר פוקאצ׳ות, ירקות קלויים, גבינת פטה וקממבר

פיצות גדולות במבחר תוספות, גבינת  טריות ורוטב 
עגבניות טרי. 

פסטות 
◆ פנה ברוטב עגבניות, אורגנו, שמן זית וגרנה פדנה קלאסית

◆ פפרדלה ברוטב שמנת פטריות, בזיליקום ושום טרי.

◆ טורטליני 4 גבינות ברוטב רוזה עדין ובזיליקום

◆ ניוקי גבינות פטה, פסטו עשבים ושמנת מתוקה.



מיוחדים
2 ר  ו ח ב ל ש  י

כרובית בשמנת בשמל ופנקו פריך

ספנוקיטה מאפה תרד גבינות יווני

קנלוני גבינות ורוטב עגבניות איטלקי

סיגר דגי ים פריך ואיולי לימונים לצד סלט ירוק

קציצות דגים ברוטב עגבניות ים תיכוני לצד רטבים ומיני חליות

סיגר גבינות בלקני מלא בגבינות לצד קרם פלפלים

ארנצ'יני פריך מונח על קרם עגבניות

קישים במבחר טעמים לצד סלט ירוק קטן 

מבחר מאפים מתוקים 
קרנץ שוקולד | קוראסונים שקדים, 

שוקולד, חמאה | גזר

מתוקים חמים 2 לבחירה
◆ קרמבל תפוחים/פירות יער קלאסי

◆ כנאפה גבינות ופיסטוק גרוס

◆ שטרודל תפוחים וגלידה וניל

◆ פאד'ג שוקולד בלגי וגלידת 
דובדבנים

מגשי פירות טריים
בחיתוך חופשי

קינוחים קטנים ומיוחדים
2 לבחירה

ניורק ציזקיק

שוקולד נמסיס

גבינה פרורים 

אקלרים פיסטוק 

פחזניות וקרם שנטיל 

פחזניות ברולה 

מקרונים בטעמים 

מוס שוקולד פרורו רושה 

מוס: אורו / פירות יער / חלבה / פיסטוק 

ולקינוח:
2 עמדות לבחירה



המחיר כולל:
◆ 5 עמדות לבחירה מהתפריט + עמדת קינוחים ועמדת שתיה חמה.

◆ עריכת שולחן כלי זכוכית/במבוק לפי בחירת הלקוח.

◆ צוות מלצרים מיומן ומנהל אירוע במהלך כל האירוע

◆ צוות לתיפעול בופה עשיר ומקצועי

◆ מיקס שתיה קלה חופשי

הובלת האירוע בתוספת תשלום תלוי מרחק.

תה  קפה,  נס  שחור,  קפה  הכוללת:  חמה  שתיה  עמדת 
במבחר טעמים, חלב, חלב סויה וחלב שיבולת שועל.

שתיה חמה


